
Setembro 2018

Abril 2019

50% Tinta Roriz, 50% Touriga Franca

DOC Douro

Xisto

prensagem directa em ambiente de gás 
inerte e fermentação em cubas de aço inoxidável, com 
temperatura controlada a 17ºC.

13,00
0,6

5,5
3,5

O ano vitícola foi incaracterístico
relativamente aos anteriores cinco anos. Apresentou um
inverno frio e seco seguido por uma primavera fria, seca e
extremamente pluviosa. Após um inicio de verão
igualmente fresco e chuvoso, seguiu-se um período
extremamente quente e seco. Esse calor extremo nos
meses de agosto e Setembro causou alguma queima nas
uvas mas não impediu que a vindima se apresentasse com
uvas de alta qualidade, com níveis de açúcar e acidez
notavelmente equilibrados, cor carregada e aromas florais
e frutados de grande intensidade. A vindima para este
vinho branco decorreu desde o dia 5 ao dia 7 de
Setembro.


